






E. COLA DE LANGOSTA EN SALSA DE QUESO. 34.99
A whole lobster tail combined with octopus, scallops, crab 
legs, mussels, shrimp and spaghetti.
Una langosta entera combinado con pulpo, callo de hacha, 
patas de jaiba, mejillones, camarones y spaghetti.

F. GUISADO COMBINADO EL DORADO....18.99
Fish stew with clams, shrimp, fish, abalone, octopus,
peppers, onions, broccoli and chipotle chiles.
Guisado de pescado con almejas, camaron, pescado, 
abulon, pulpo, pimientos, cebollas, broccoli y chile chipotle.

G. PLATILLO DE REY...........................19.99
Succulent dish worthy of a king! Grilled quail, shrimp
and ribeye steak. Platillo suculento digno de un rey! 
Codorniz asada, camarones y bistec rib eye.

1. CHILE RELLENO........................... 11.99
Two stuffed peppers with cheese and ranchero style 
sauce. Dos chiles rellenos con queso y salsa ranchera.

2. FLAUTAS DE POLLO O RES............. 11.99
Four rolled chicken or shredded beef taquitos 
smothered with sour cream lettuce, tomato, avocado 
and cheese. Cuatro taquitos enrollados de pollo o 
res desebrada cubiertos en crema, lechuga, tomate, 
aguacate y queso.

3. ENCHILADAS DE POLLO O RES....... 11.99
Three chicken or shredded beef enchiladas with 100% 
authentic Mexican sauce and cheese.Tres enchiladas 
de pollo o desebrada de res con 100% autentica salsa 
Mexicana y queso.       

4. ENCHILADAS DE CARNE MOLIDA... 11.99
Three ground beef enchiladas with authentic Mexican 
sauce.Tres enchiladas de carne molida con autentica
salsa Mexicana.

5. ENCHILADAS DE QUESO................ 10.99
 Three cheese enchiladas cooked on the grill with 
authentic Mexican sauce. Tres enchiladas de queso 
cocinadas a la parrilla con autentica salsa Mexicana.

6. TACOS DORADOS DE POLLO O RES.11.99
Three chicken or shredded beef shell tacos with lettuce, 
tomato, cheese and sour cream.Tres tacos dorados de 
pollo o desebrada de res con lechuga, tomate, queso 
y crema.

7. CHILE RELLENO & 2 FLAUTAS....... 11.99
Rice, beans & salad. Arroz, frijoles y ensalada.



C. PARRILLADA 
ISLA DEL FARALLON

It is a platter made for two or more 
people served on a grill with breaded 
shrimp, shrimp wrapped with bacon, 
crab legs, clams, oysters, filet of 
fish, plantains, octopus, scallops and 
abalone. 
Per person .......................23.99    
Esta hecha para dos o mas 
personas, servida a la parrilla con 
camarones empanizados, con tocino, 
patas de cangrejo, almejas, ostiones, 
filete de pescado, platanos, pulpo, 
callo de hacha y abulon. 
Por persona .....................23.99     

D. PARRILLADA 
EL GRAN CORRAL

A grilled platter for a minimum of two 
people. This platter includes beef, 
chicken breast, pork, 
Mexican sausage, quail, green 
onions, potatoes, marinade, 
chiles and ranch style beans. 
Per person .......................21.99     
Esta hecha para un minimo de 
dos personas. Esto incluye res, 
pechuga de pollo, puerco, chorizo 
Mexicano,codorniz, cebollitas, papas, 
chiles y frijoles rancheros.
Por persona .........21.99     

A. PARRILLADA 
CIELO, MAR Y TIERRA

Served for a minimum of three 
people. It is the most 
delicious and spectacular of all the 
grilled dishes.
Per person .......................24.99    
Its a combination of parrilladas 
C & D (El Farallon & El Gran   
Corral). Servida minimo para tres 

personas. Es el mas delicioso y 
espectacular de todos los platillos 
asados. Es una combinacion de 

las parrilladas (C y D), Parrilladas 
Isla del Farallon y El Gran Corral.
Por persona .................24.99     

B. PARRILLADA 
BANCO DE CAMARONES

This is a new parrillada with many 
different styles of shrimp. It’s a very 
appetizing platter, elegant and very 
good for an appetizer for a minimum 
of two.
Per person .......................25.99     
Esta es una nueva parrillada 
con muchos diferentes estilos 
de camarones. Es muy elegante 
y muy buena para una botana 
para minimo de dos personas.
Por persona .....................25.99

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



9.  MAR Y TIERRA .............................18.99
Rib eye (choice) steak cooked on the grill and served
with three large shrimp marinated in garlic Rib eye 
cocinado a la parrilla y servido con tres grandes 
camarones marinados en ajo.      

10. BISTEC RANCHERO .....................16.99
One of the most authentic dishes. Rib eye (choice) 
steak cooked on the grill on its own juices with jalapeños 
chiles, onions and tomatoes. Uno de los platillos mas 
autenticos. Bistec rib eye cocinado a la parrilla en sus 
propios jugos con chiles jalapeños, cebollas y tomates.

11. CARNE ASADA ............................16.99
Grilled rib eye steak (choice) served with guacamole,
green onions and chiles. Bistec rib eye asado servido 
con guacamole,cebollitas y chiles.

12. COSTILLAS DE PUERCO EN SALSA VERDE..15.99
Ribs pork stewed with an exquisite green pepper sauce 
and jalapeño pepper. Costillas de puerco guisadas con 
una exquisita salsa de pimiento verde y jalapeño.

13. PECHUGAS DE POLLO A LA PARRILLA..15.99
Grilled chicken breast in their own juice served with 
green onions. Pechuga de pollo asada en su propio jugo 
servido con cebollitas.

14. CODORNIZ A LA PARRILLA O A LA DIABLA..16.59
Grilled quail marinated with a special sauce recipe.        
Codorniz asada marinada con una salsa especial.

15. COCHINITA PIBIL..........................15.59
Typical dish of Yucatan, pork meat steam-cooked 
with banana leaves. Platillo tipico de Yucatan, carne de 
pueco cocinado al vapor con hojas de platano. 

16. CARNITAS ESTILO EL DORADO......16.59
Pieces of pork cooked Mexican style, served with 
homemade salsa and ranchero style beans. Pedazos 
de puerco cocinados al estilo mexicano,
servidos con una salsa casera y frijoles rancheros.

17. MILANESA CON PAPAS..................15.59
Breaded rib eye (choice) steak served with french fries.
Bistec rib eye empanizado servido con papas fritas.

18. MOLE POBLANO CON POLLO.........15.59
The most famous mole of all Mexico cooked with 
authentic Mexican spices. El mole mas famoso de todo 
Mexico cocinado con autenticas especias Mexicanas.

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



H. CAMARONES AGUACHILE ESTILO CULIACAN
Jumbo shrimp with cucumber, purple onions slices and 
chile juice. Camarones jumbo con pepino, cebolla morada 
y jugo de chile.  
1/2 Doz. (Docena) 16.99  1 Doz. (Docena)23.99

I. OSYSTER PREPARADOS .......................... 29.99
J. ONE DOZEN OYSTERS IN A HALF SHELL ..... 19.99
K. ORDEN DE CEVICHE DE CAMARONES ....... 17.99

Shrimp marinated with lemon, tomato, onions, cilantro 
and avocado. Camarones marinados con limon, 
tomate, cebolla, cilantro y aguacate.

L. ONE CEVICHE TOSTADA ................ ....8.99
M. HALF A DOZEN OYSTERS IN A HALF SHELL .. 14.99

19. FAJITAS CIELO, MAR Y TIERRA ......18.99
This is the most exquisite and spectacular fajitas of all. 
A variety of meat and seafood makes the taste of this 
dish special when you cook the shrimp, rib eye steak, 
chicken, peppers and onions on the hot grill.

20. FAJITAS DE CAMARON .................18.99
This is the most exquisite and spectacular fajitas of all.
A variety of seafood makes the taste of this dish special
when you cook the shrimp, peppers and onions on
the hot grill.

21. FAJITAS DE BISTEC DE RES ...........15.99
Rib eye steak cooked with green and red peppers,
white onions, and a final touch of fajita seasoning served 
on a sizziling grill at you table.

22. FAJITAS DE POLLO .......................15.99
Chicken breast strips marinated and cooked on the
grill with green and red peppers, white onions, and
served extremely hot.

31. HUACHINANGO FRITO, RANCHERO
O AL MOJO DE AJO ........................19.99
Whole red snapper cooked to order (fried, ranchero style 
or in garlic sauce)

32. MOJARRA SARANDEADA..............16.99
Cocinada a la parrilla con mayonesa, pimientos,
cebollas, chiles y queso Mozzarela. Cooked on the 
grill with mayonnaise, bell peppers, onions, chiles and 
Mozzarela cheese.

33. MOJARRA FRITA CON PAPAS FRITAS..15.99
Fried tilapia with french fries.

34. FILETE EMPANIZADO...................14.99
Breaded fish fillet.

35. FILETE A LA PLANCHA O AL MOJO DE AJO.14.99
Grilled fish fillet or smothered in a delicious garlic sauce.

36. FILETE EN CREMA DE HONGO........14.99
Grilled fish fillet, smothered with cream of mushrooms
and saute mushrooms.

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



23. CAMARONES COSTA AZUL............17.99
Six large shrimp wrapped in bacon, stuffed with 
ham and cheese. Seis camarones grandes envueltos en 
tocino, rellenos con jamon y queso.

25. CAMARONES AL MOJO DE AJO.......16.99
Six large shrimp smothered with a special garlic sauce.
Seis camarones grandes bañado en salsa de ajo.

27. CAMARONES A LA VERACRUZANA..16.99
Cooked with an olive based sauce, carrots, onions,
tomatoes and jalapeño peppers. Cocinados con salsa de 
olivo, zanahorias, cebollas, tomates y chiles jalapeños.

29. CAMARONES CON ARROZ.............16.99
Six large shrimp cooked in butter with onions,
peppers and rice. Seis camarones grandes cocinados 
en mantequilla y con cebollas, pimientos y arroz.

30. CAMARONES EMPANIZADOS.........16.99
Six breaded shrimp with tartar sauce and baked potato.        
Seis camarones empanizados con salsa tartara y papa 
al horno.

PULPO ENAMORADO.........................16.99

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



24. CAMARONES ENDIABLADOS.........16.99
Six large shrimp served with butter and deviled sauce.        
Seis camarones grandes servidos con mantequilla
y salsa a la diabla.

26. CAMARONES RANCHEROS............16.99
Six large shrimp cooked with an authentic ranchero 
style sauce. Seis camarones grandes cocinados con 
autentica salsa ranchera.

27. CAMARONES A LA VERACRUZANA..16.99
Cooked with an olive based sauce, carrots, onions,
tomatoes and jalapeño peppers. Cocinados con salsa de 
olivo, zanahorias, cebollas, tomates y chiles jalapeños.

28. SPAGHETTI CON CAMARONES.......16.99
Spaghetti with six large shrimp cooked in butter and our 
special cheese sauce. Spaguetti con seis camarones 
grandes cocinados en mantequilla y nuestra salsa de 
queso. 

CHEESEBURGER ................................9.99

CHICKEN FRIES...................................8.99

ALBONDIGAS CON SPAGHETTI..............9.99
Meatballs with spaghetti

MACARRONI WITH CHEESE..................8.99

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



38. CALDO SUPER DORADO................22.99
This soup is loaded with seafood. The biggest in the 
region with 12 different kinds of seafood. Esta sopa esta 
cargada de mariscos. La más grande de la región con 
12 diversas clases de mariscos.   

39. CALDO SIETE MARES....................18.99
Soup of the seven seas, with seven different seafood 
includes shrimp, octopus, abalone, clam, fish, legs crabs 
and scallops. La sopa de los siete mares, con siete 
diversos mariscos incluyendo camarón, pulpo, abulon, 
almeja, pescados, patas de jaiba y callo de hacha.

40. CALDO TRES CONTINENTES..........16.99
It is a combination of the three kinds of the sea, shrimp, 
octopus and fish. Una combinación de las tres clases 
del mar, camarón, pulpo y pescado. 

41. CALDO COSTEÑO.........................16.99
Spicy catfish soup with shrimp and clams. Sopa picante 
de bagre con camarón y almejas.

42. CALDO DE CAMARONES................15.99
Soup made with six jumbo shrimp. Servido con seis 
camarones grandes.

43. CALDO DE PESCADO.....................13.99
Fish soup with pieces of fish fillet. Servido con trozos 
de filete.

44. CALDO VOLVER A LA VIDA............16.99
Soup with oysters, shrimp, octopus and abalone.
Servido con ostiones, camarón, pulpo y abulon.

45. FUENTE DE MARISCOS ................28.99
Shrimp, abalone, octopus, calamari, scallops, ceviche, 
crab imitation and mussels. Camaron, abulon, pulpo, 
calamari, callo de hacha, ceviche, imitacion de jaiba y 
mejillones.

46. COCTEL EL SUPER DORADO .........19.59
It is a “super” cocktail served in a 32oz. wineglass filled 
with shrimp, oysters, octopus, abalones and scallops.        
Coctel grande servido en una copa de 32 oz. con 
camaron, ostiones, pulpo, abulon y callo de hacha.

47A. COCTEL DE CAMARON .(med)15.99  (Lg)19.99
A shrimp cocktail with avocado, onions, tomatoes 
and cilantro. Servido con aguacate, cebolla, tomate y 
cilantro.

47B. COCTEL DE PULPO    (med)15.99  (Lg)19.99
A octopus cocktail with avocado, onions, tomatoes 
and cilantro. Servido con aguacate, cebolla, tomate y 
cilantro.

48. COCTEL CAMPECHANO    (med)16.99 (Lg)20.99
Shrimp and octopus cocktail. Camaron y pulpo.

49. LEVANTA MUERTOS  (med)16.99 (Lg)20.59
Shrimp, abalone and oysters cocktail. Camaron, abulon 
y ostiones.

50. COCTEL DE OSTIONES .................17.99
Oysters cocktail with ten large oysters, avocado, 
cilantro, onions and tomatoes. Servido con diez ostiones 
grandes, aguacate, cilantro, cebolla y tomate.

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



TORTAS  (Mexican sandwich) ......................10.99
TORTAS DE MILANESA.........................12.99

Breaded rib eye (choice) steak Mexican sandwich.
QUESADILLAS.....................................10.99

Grilled flour tortilla with cheese.
QUESADILLA SHRIMP OR FISH..............13.99

Pescado o camaron
SOPE.................................................ea 7.59

Round corn cake topped with meat and crumbled cheese.
2 SOPES WITH RICE AND BEANS...........14.99
BURRITOS MADE WITH FLOUR TORTILLAS...10.99
BURRITO SHRIMP OR FISH....................12.99

Pescado o camaron
TOSTADAS MEAT...................................7.99

GUACAMOLE DIP............................ 10.99

SPAGHETTI.......................................9.99

FRENCH FRIES...................................5.99

TACOS...............................................3.75
CHOOSE THE MEAT OF YOUR CHOICE:

STEAK - CARNE ASADA
MARINATED PORK - AL PASTOR

FRIED PORK - CARNITAS
CHICKEN - POLLO
COCHINITA PIBIL

MEXICAN SAUSAGE - CHORIZO
BEEF STEW - BIRRIA

COW TONGUE - LENGUA - 4.99
FISH - PESCADO - 6.99

SHRIMP - CAMARON - 6.99

CHOOSE THE MEAT OF YOUR CHOICE:
CARNE ASADA • AL PASTOR

CARNITAS • POLLO
COCHINITA PIBIL • LENGUA

CHORIZO • BIRRIA
ADD +$3 MORE  FISH • SHRIMP

* ADVERTENCIA: El consumo de comida cruda o mal cocida carnes, aves, mariscos, crustáceos o hue-
vos pueden aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por alimentos, especialmente si usted tiene 
ciertas condiciones médicos. Este artículo puede servir crudo o mal cocida a petición del cliente.  

* WARNING: Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase 
your risk of food borne illness, especially if you have certain medical conditions. This item may be served 
raw or under cooked at your request.



ORDEN DE BIRRIA DE RES................... 14.99
Order of beef offered everyday.

MENUDO (Tripe Soup)............................ 12.99

HUEVOS A LA MEXICANA .................. 11.99
Eggs with tomatoes, onions and chopped chilis.

JAMON CON HUEVO .......................... 11.99
Eggs with Ham.

HUEVOS CON CHORIZO ..................... 11.99
Eggs with Mexican Sausage.

HUEVOS CON TOCINO ....................... 11.99
Bacon and Eggs

HUEVOS DIVORCIADOS ..................... 11.99
Two eggs topped with red and green sauce.

BISTEC Y CHILAQUILES ..................... 15.99
Steak with tortillas slices topped with sauce.

BISTEC CON HUEVOS ........................ 15.99
Steak and Eggs.

CHILAQUILES CON HUEVO ................ 11.59
Eggs with tortillas slices topped with sauce.

COCTEL DE FRUTA ............................... 8.99
Fruit Cocktail (Seasonal Fruit)

FLAN.................................................. 6.99
Cream Caramel Custard

FRIED ICE CREAM................................. 7.99
FRESAS CON CREMA............................ 7.99

Strawberries with Cream

MIXED JUICES....................................7.99
Jugo Mixto
FRESHLY SQUEEZED ORANGE JUICE....7.99
Jugo de Naranja
FRESH CARROT JUICE.........................7.99
Jugo de Zanahoria
BEET JUICE........................................8.99
Jugo de Betabel

LICUADO MIXTO (Mixed Milkshake)...........7.99
LICUADO DE MAMEY (Mammee Fruit Milkshake)..8.99
LICUADO DE FRESA (Strawberry Milkshake) 7.99

MARGARITAS.. (w/ alcohol) 6.99 (non-alcohol).4.99
A great variety of exotic beverages.

MEXICAN BEER..................................6.50
Corona, Tecate, Modelo Especial, Negra Modelo,
Pacifico, Victoria

AMERICAN BEER................................5.50
Budweiser, Bud Light, Miller Lite, Miller Draft.

MICHELADA......................................4.99
SODA  (Coke, Diet Coke, Pepsi, Sprite)...........4.25

(Coca Cola Mexicana 1/2 Lt, Fanta 1/2 Lt.).4.99
SIDRAL, SANGRIA Y JARRITOS DE SABORES..3.99
AGUAS FRESCA DE HORCHATA  (med)3.99 (Lg)4.99
AGUAS FRESCA DE JAMAICA  (med)3.99 (Lg)4.99
COLD OR HOT TEA.............................3.99
COFFEE.............................................3.99
HOT CHOCOLATE...............................4.59
CHAMPURRADO................................4.99
(Hot Authentic Mexican Beverage)
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